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Hightech-Komponenten 

Die zentralen technischen Komponenten unserer Kaffee
maschinen sind sorgfältig aufeinander abgestimmte Eigen
entwicklungen. Denn wo Schaerer drauf steht, ist auch 
Schaerer drin.

Kunststoffbrüher
•	 Über 390 000-fach bewährt
•	 Absolut geschmacksneutral

Boiler
•	 Über 224 000-fach bewährt
•	 Schaerer Coffee Art Plus 3-Boiler-Technologie für die  

	 individuelle Temperaturkontrolle bei Kaffee, Tee und Dampf
•	 Kleines Volumen, grosse Leistung: Wasser ist immer frisch

Mühle
•	 Über 524 000-fach bewährt
•	 Kleines Innen-Volumen: immer frischer Kaffee
•	 Hochpräzise, langsam laufende Kompaktmahlscheiben 

	 verhindern die Wärmeübertragung auf das Mahlgut

Hard- / Software
•	 Über 15 Jahre Erfahrung in Prozessortechnik
•	 Neuste Soft- und Hardwaretechnologie

The core technical components in our coffee machines are 
proprietary developments, all designed carefully to 
complement one another. The name of Schaerer on the 
outside is also your guarantee of Schaerer technology inside.

Brewing unit
•	 Used successfully in over 390,000 production units
•	 Absolutely taste- and odour-free

Boiler
•	 Used successfully in over 224,000 production units
•	 Schaerer Coffee Art Plus 3-boiler technology with individual 		

	 temperature controls for coffee, tea and steam
•	 Small volumes, top performance: water is always fresh

Grinders
•	 Used successfully in over 524,000 production units
•	 Small volume: always fresh coffee
•	 High-precision, slow-turning compact grinding elements 		

	 prevent unwanted heat transfer to ground coffee

Hardware / software
•	 More than 15 years of experience in processor technology
•	 Latest software and hardware technology 

Masse	 Dimensions

Coffee Art Plus  |  Coffee Art
 
Tassenwärmer   

 
Cup warmer  |  Cup & Cool

Cold Milk System  |  Milk Smart
 
Schokodispenser  

 
Chocolate dispenser

High-tech components 



s 	Standard	 o  Option	 –  Nicht verfügbar	 * 	Top Qualität nach Schaerer Coffee Competence Centre

s 	standard	 o  optional	 –  not available	 * 	top quality as defined by Schaerer Coffee Competence Centre

	 	 Coffee Art	 Coffee Art Plus 

		  (230 V)	 (400 V)

Milchuniversum	 Cold Milk System (CS)	 –	 o

Milk Universe	 Twin Milk (TM) 	 –	 o   

	 Centre Milk (CM)	 –	 o   

	 Under Counter Milk (UC)	 –	 o   

	 Milk Smart (L)	 o	 o

	 Milk Smart Cooler (MC)	 o	 o   

	 Powersteam	 –	 s

	 Autosteam	 –	 o

	 Supersteam	 –	 o

	 Finesteam	 –	 o

	
 
Normaldampf  

 
Normal steam	 s	 –

	
 
Pulvermilch  

 
Powdered milk	 o	 o                         

Beistell -Module	
 
My Fridge (Kühlgerät Milch)  

 
My Fridge (milk cooler)	 o	 o

Accessories	 Cup & Cool	 o	 o   

	
 
Pulversysteme für Schoko- und Milchpulver   

	
 
Powder system for powdered-chocolate/milk	 o	 o	

	
 
Tassenwärmer  

 
Cup warmer 	 o	 o

Ausgabestellen	
 
Doppelkaffee- / Doppelmilchauslauf  

 
Double coffee / double milk spout 	 s	 s

Spouts	
 
Höhenverstellbarer Auslauf (65 –175 mm)   

	
 
Height-adjustable spout (65 –175 mm) 	 s	 s

	
 
Heisswasserausgabe  

 
Hot water spout	 s	 s

	
 
Dampfausgabe  

 
Steam outlet 	 o	 o	

	
 
Schwanenhals Umschaltvorrichtung  

 
 Swan-neck switchover device	 –	 o	

Mühlen	
 
2. Mühle  

 
2nd grinder	 o	 o	

Grinders	
 
Einwurf für gemahlenen Kaffee (koffeinfrei)  

 
Powder inlet (decaffeinated)	 s	 s

	
 
Abschliessbarer Einwurf für gemahlenen Kaffee 

	
 
Locking system for powder inlet 	 o	 o	

	
 
Abschliessbarer Bohnenbehälter  

 
Locking system for bean containers	 o	 o	

Bedienung	
 
Koffeinfreitaste  

 
Caffeine-free button	 s	 s

Operation	
 
Anzahl Tasten  

 
Number of buttons 	 7	 20

	
 
Produktwahlmöglichkeiten	

 
bis zu 16	

 
bis zu 36 

	
 
Product choices	

 
up to 16	

 
up to 36

Weitere Optionen	
 
Schmutzwassertank  

 
Waste water tank	 o	 o

Other options	
 
Frisch- und Schmutzwassertank  

 
Fresh and waste water tanks	 o	 o

	
 
Satzabwurf durch Theke  

 
Under-counter disposal of coffee grounds	 o	 o

	
 
Anschluss an Kreditsysteme   

	
 
Compatible with commercial vending systems	 o	 o	

	
 
Brühbeschleuniger  

 
Brewing accelerator 	 o	 o

	  
6 kW-Dampfboiler  

 
6 kw steam boiler	 –	 o

	
 
Tassensensor  

 
Cup sensor	 o	 o 

	
 
Dampftassenwärmer  

 
Steam-operated cup warmer	 –	 o

	
 
Milchniveausensor: CS, TM, CM, MC  

 
Milk gauge for CS, TM, CM, MC	 o	 o

	
 
Abschliessbar: CS, TM, CM, MC   

 
Locking system for CS, TM, CM, MC	 o	 o	           

Farben	
 
Bronze, Blau, Silber, Schwarz  

 
Bronze, blue, silver, black	 s	 s

Colours	
 
Sonderfarben  

 
Special colours	 o	 o	

Tassen / Stunde	 Espresso	 180 (*175)	 250 (*175)

Cups / hour	 Café crème	 150 (*130)	 200 (*150)

	 Cappuccino	 130 (*120)	 180 (*150)

	 Latte Macchiato	 120 (*110)	 160 (*140)

	
 
Kalte Milch  

 
Cold milk	 –	 150

	
 
Heisse Milch  

 
Hot milk	 130	 160

	
 
Milchschaum  

 
Milk foam	 120	 150

	
 
Heisswasser  

 
Hot water	 80 (12l)	 150 (20l)

	
 
Heisse Schokolade  

 
Hot chocolate	 120	 120

Total	
 
Getränke/h 		

 
bis zu 350 

Total	
 
Cups per hour	 8 –150	

 
up to 350

Elektroanschluss	
 
Leistung   		

 
bis zu 9.3 kW

	
 
Power	 2.2–3.2 kW	

 
up to 9.3 kW

Electricity	
 
Spannung  

 
Voltage	 230 V 1N	 400 V 3N

	
 
Boilerzahl  

 
No. of boilers	  1–2	 2–3



Headquarters
M. Schaerer AG
Gewerbestrasse 15
CH-3302 Moosseedorf 
T + 41 (0) 31 858 51 11
F + 41 (0) 31 858 51 40
info@schaerer.com

Schaerer USA Corporation
2900 Orange Ave., Suite 102
Signal Hill, CA 90755
T + 1 562 989 30 04
F + 1 562 989 30 75
info@schaererusa.com

Schaerer Benelux – Guy van Bogaert
Boomsesteenweg 608
B-2610 Wilrijk – Antwerpen
T + 32 (0) 3 828 11 28 
F  + 32 (0) 3 820 90 90
info@schaerer.be 

www.schaerer.com
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Schaerer Deutschland GmbH
Haugweg 28
D-71711 Murr
T + 49 (0) 71 44 998 19 20
F + 49 (0) 71 44 998 19 22
info@schaerer-gmbh.de




